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Big Green Egg ConvEGGtor — BbargeB@060B5;L
Deflector que crea horno indirecto para caramelizar la manzana sin quemar el hojaldre por debajo

mikamado.es/ru/accesorios/bge-conveggtor-large

Lodge

Cocotte de hierro para caramelizar la manzana arriba y luego hornear y volcar la tarta

mikamado.es/ru/accesorios/lodge-cocotte-esmaltada-284l

"BEBirgIB@4XS MBluetooth

Vigila los 190 C: clave para un caramelo ambar sin pasarse a amargo

mikamado.es/ru/accesorios/inkbird-ibt-4xs

Kamado Joe Big Block XL 4B3BA5A=K9

Carbon lump de calidad para una brasa estable y limpia durante el horneado

mikamado.es/ru/accesorios/kamado-joe-big-block-xI-lump

>mikar@blies2B:u/recetas/tarta-tatin-manzana-cocotte-kamado
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