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Kamado Joe Classic Ill 18"

Sella bien el aire para mantener una indirecta baja y limpia a 130 C con el lomo de 900 g

mikamado.es/ru/kamados/kamado-joe-classic-iii

Big Green Egg ConvEGGtor — BbargeB@060B5;L

Deflector imprescindible para el ahumado indirecto a 130 C sin calor directo sobre el salmon

mikamado.es/ru/accesorios/bge-conveggtor-large

Weber QAFEBEBAED

Tacos de manzano para el ahumado afrutado y suave del salmén curado

mikamado.es/ru/accesorios/weber-tacos-manzano-15kg

Inkbird IBT-26S BS@i<>&3B&0o0th

Controlar la camara baja a 130 C y la temperatura interna del lomo por WiFi

mikamado.es/ru/accesorios/inkbird-ibt-26s-wifi
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