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Kamado Joe Classic III 18"
18" Classic con altura de cupula de sobra para el pollo en pie sobre la lata

mikamado.es/ru/kamados/kamado-joe-classic-iii

BBQ Future :5@0<8G5A:85 45D;5:B>@K «?>;C<5AOF» (Kamado Joe Classic I/II/III, 2 HB.)
Deflectores media luna del Classic para los 220 C indirectos que secan la piel

mikamado.es/ru/accesorios/bbq-future-deflector-mediasluna-classic

Kamado Joe Big Block XL 4@525A=K9 C3>;L 9,1 :3
Lump limpio para mantener 220 C estables durante el asado

mikamado.es/ru/accesorios/kamado-joe-big-block-xl-lump

MEATER+ 15A?@>2>4=>9 B5@<><5B@ A WiFi
Sonda para sacar el muslo a punto sin pasarse de coccion

mikamado.es/ru/accesorios/meater-plus-wifi
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