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Big Green Egg Large
Large mantiene bien los 350 C de boveda para napoletana en una sola pizza

mikamado.es/ru/kamados/big-green-egg-large

Big Green Egg ConvEGGtor — B5?;>>B@060B5;L (Large)
ConvEGGtor para crear la conveccion indirecta bajo la piedra

mikamado.es/ru/accesorios/bge-conveggtor-large

Ooni - :0<5=L 4;O ?8FFK 87 :>@485@8B0 (4;O 2K?5G:8)
Piedra de cordierita para una base hinchada y crujiente en 90 s

mikamado.es/ru/accesorios/ooni-piedra-pizza

Ooni - ?5@D>@8@>20==0O 0;N<8=8520O ;>?0B0 4;O ?8FFK 14"
Pala perforada de 14" para cargar y girar la pizza sin pegarse

mikamado.es/ru/accesorios/ooni-pala-perforada-14
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