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Kamado Joe Classic Ill 18"

Boved@eramica ideal para hornear pan a 230 C como un horno de panaderia para 8 raciones

mikamado.es/ru/kamados/kamado-joe-classic-iii

Big Green Egg ConvEGGtor — BbargeB@060B5;L

Deflector que crea calor envolvente para hornear la hogaza sin quemar la base

mikamado.es/ru/accesorios/bge-conveggtor-large

Petromax FT9 GEEH+-KYen)

Dutch oven de hierro fundido que atrapa el vapor de la masa para una corteza crujiente

mikamado.es/ru/accesorios/petromax-ft9-dutch-oven

Jealous Devil 100% 1B8H8SRBE=K9

Lump de quebracho de combustion limpia y estable para mantener 230 C sin sabores intrusos

mikamado.es/ru/accesorios/jealous-devil-quebracho-lump-charcoal
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