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Kamado Joe Classic Il 18"
El Classic 18" da espacio para tandas de pita a 300 C indirectos para 6 comensales

mikamado.es/ru/kamados/kamado-joe-classic-iii

Big Green Egg ConvEGGtor — BbargeB@060B5;L

Deflector para hornear los panes en indirecto sin fuego abajo

mikamado.es/ru/accesorios/bge-conveggtor-large

Onlyfire : o8& 3D@E8B0O

Piedra de cordierita que acumula calor y hace que la pita se infle de golpe

mikamado.es/ru/accesorios/onlyfire-pizza-stone-cordierite-38x30

Ooni - FEEREREPEBBE K9

Comprobar que la piedra esta a 300 C antes de echar cada pita

mikamado.es/ru/accesorios/ooni-termometro-infrarrojo

>mkar@bB5Biu/recetas/pan-pita-kamado-piedra
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