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Kamado Joe Classic Il 18"
18" de sobra para un lomo entero de 6 raciones en coccion indirecta

mikamado.es/ru/kamados/kamado-joe-classic-iii

BBQ Future :a@XEERMEIoe Classic I/1I/1ll, 2 HB

Deflectores media luna para asar a 180 C indirectos sin quemar la costra de miel

mikamado.es/ru/accesorios/bbg-future-deflector-mediasluna-classic

W8 3

Briquetas para una brasa uniforme y manejable a 180 C en una receta facil

mikamado.es/ru/accesorios/weber-carbon-8kg

MEATER+ BR@>S=3@>9

Sonda para sacar el lomo jugoso justo a temperatura interior

mikamado.es/ru/accesorios/meater-plus-wifi

>mikar@blies2B:u/recetas/lomo-cerdo-mostaza-miel
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