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2.2 kg >:>@>: O3=Q=:0 157 :>AB8, A2O70==K9 6 cda >;82:>2>5 <0A;> extra-virgin DOP (Costa Blanca)
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Kamado Joe Classic II 18"
18" suficiente para una pierna deshuesada de 6 comensales en indirecto

mikamado.es/ru/kamados/kamado-joe-classic-ii

BBQ Future :5@0<8G5A:85 45D;5:B>@K «?>;C<5AOF» (Kamado Joe Classic I/II/III, 2 HB.)
Deflectores media luna del Classic para ahumar a 130 C sin calor directo

mikamado.es/ru/accesorios/bbq-future-deflector-mediasluna-classic

Orework �@525A=K9 C3>;L 87 8A?0=A:>3> :0<5==>3> 4C10 15 :3
Carbon de encina espanola para brasa estable de ahumado largo

mikamado.es/ru/accesorios/orework-encina-espanola-15kg

"5@<><5B@ Inkbird IBT-4XS A Bluetooth
Sonda Bluetooth para llevar la pierna al punto rosado controlando 130 C

mikamado.es/ru/accesorios/inkbird-ibt-4xs

�>;=K9 @5F5?B: mikamado.es/ru/recetas/cordero-ahumado-levante

�0: CG0AB=8: ?0@B=Q@A:>9 ?@>3@0<<K Amazon, mikamado.es ?>;CG05B :><8AA8N A ?>4E>4OI8E ?>:C?>:. �57 4>?>;=8B5;L=KE 70B@0B 4;O 20A.
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